
Unidade:
CURSO: 

Semestre:

Turma AULAS 2ª Feira 3ª Feira 4ª Feira 5ª Feira 6ª Feira

1ª AULA
Leitura e Interpretação 

de Textos
Fundamentos de 

Matemática

Garde manger/ Cozinha 
Fria / Cozinha Brasileira 

I

Fundamentos da Cozinha 
Profissional / Ciências e 
Higiene dos alimentos

Projeto Integrador I

MODALIDADE MODALIDADE MODALIDADE MODALIDADE MODALIDADE

Híbrido Online EAD EAD Orientação

Profª Eleuza Profº  Evandro Profª Suellen Freitas Profª Suellen Freitas Profª Sandra

2ª - AULA
Leitura e Interpretação 

de Textos
Fundamentos de 

Matemática

Garde manger/ Cozinha 
Fria / Cozinha Brasileira 

I

Fundamentos da Cozinha 
Profissional / Ciências e 
Higiene dos alimentos

Projeto Integrador I

MODALIDADE MODALIDADE MODALIDADE MODALIDADE MODALIDADE

Híbrido Online EAD EAD Orientação

Profª Eleuza Profº  Evandro Profª Suellen Freitas Profª Suellen Freitas Profª Sandra

INTERVALO INTERVALO INTERVALO INTERVALO INTERVALO INTERVALO

3ª - AULA
Leitura e Interpretação 

de Textos
Fundamentos de 

Matemática

Garde manger/ Cozinha 
Fria / Cozinha Brasileira 

I

Fundamentos da Cozinha 
Profissional / Ciências e 
Higiene dos alimentos

Projeto Integrador I

MODALIDADE MODALIDADE MODALIDADE MODALIDADE MODALIDADE

Híbrido Online EAD EAD Orientação

Profª Eleuza Profº  Evandro Profª Suellen Freitas Profª Suellen Freitas Profª Sandra

Sala de aula Google Meet Plataforma EAD Plataforma EAD Orientação

Unidade:
CURSO: 

Semestre:

Turma AULAS 2ª Feira 3ª Feira 4ª Feira 5ª Feira 6ª Feira

1ª AULA Cozinha Européia I 
Garde Manger/Cozinha 

Fria II /Cozinha 
Brasileira II

História da Gastronomia 
/ Composição de Custos e 

Planejamento de 
Cardápios

Cozinha Internacional I Projeto Integrador II

MODALIDADE MODALIDADE MODALIDADE MODALIDADE MODALIDADE

EAD Híbrido EAD EAD Orientação

Profª Suellen Freitas Profº Spindola Profª Suellen Freitas Profª Suellen Freitas Profª Sandra

2ª - AULA Cozinha Européia I 
Garde Manger/Cozinha 

Fria II /Cozinha 
Brasileira II

História da Gastronomia 
/ Composição de Custos e 

Planejamento de 
Cardápios

Cozinha Internacional I Projeto Integrador II

MODALIDADE MODALIDADE MODALIDADE MODALIDADE MODALIDADE

EAD Híbrido EAD EAD Orientação

Profª Suellen Freitas Profº Spindola Profª Suellen Freitas Profª Suellen Freitas Profª Sandra

INTERVALO INTERVALO INTERVALO INTERVALO INTERVALO INTERVALO

3ª - AULA Cozinha Européia I 
Garde Manger/Cozinha 

Fria II /Cozinha 
Brasileira II

História da Gastronomia 
/ Composição de Custos e 

Planejamento de 
Cardápios

Cozinha Internacional I Projeto Integrador II

MODALIDADE MODALIDADE MODALIDADE MODALIDADE MODALIDADE

EAD Híbrido EAD EAD Orientação

Profª Suellen Freitas Profº Spindola Profª Suellen Freitas Profª Suellen Freitas Profª Sandra

Plataforma EAD Laboratório Plataforma EAD Plataforma EAD Orientação

Unidade:
CURSO: 

Semestre:

Turma AULAS 2ª Feira 3ª Feira 4ª Feira 5ª Feira 6ª Feira

1ª AULA
Cozinha Europeia II / 

Cozinha internacional II

Planejamento de Eventos 
/ Gastronomia 

Contemporânea e de 
criação

Confeitaria e Panificação

Princípios de Adm., 
Marketing e Gestão de 
Pessoas /Gastronomia 

Funcional/Vegana, 
Vegetariana e Sustentável

Projeto Integrador III

MODALIDADE MODALIDADE MODALIDADE MODALIDADE MODALIDADE

Híbrido EAD Híbrido EAD Orientação

Profª Isabela Pinheiro Profª Suellen Freitas Profº Spindola Profª Suellen Freitas Profª Sandra

LOCAL

FACULDADE DE EDUCAÇÃO PAULISTANA - FAEP
Gastronomia
1º semestre 

G
a
s
t
r
o
n
o
m
i
a
 

FACULDADE DE EDUCAÇÃO PAULISTANA - FAEP
Gastronomia

G
a
s
t
r
o
n
o
m
i
a
 

LOCAL

2º semestre 

FACULDADE DE EDUCAÇÃO PAULISTANA - FAEP
Gastronomia
3º semestre 



2ª - AULA
Cozinha Europeia II / 

Cozinha internacional II

Planejamento de Eventos 
/ Gastronomia 

Contemporânea e de 
criação

Confeitaria e Panificação

Princípios de Adm., 
Marketing e Gestão de 
Pessoas /Gastronomia 

Funcional/Vegana, 
Vegetariana e Sustentável

Projeto Integrador III

MODALIDADE MODALIDADE MODALIDADE MODALIDADE MODALIDADE

Híbrido EAD Híbrido EAD Orientação

Profª Isabela Pinheiro Profª Suellen Freitas Profº Spindola Profª Suellen Freitas Profª Sandra

INTERVALO INTERVALO INTERVALO INTERVALO INTERVALO INTERVALO

3ª - AULA
Cozinha Europeia II / 

Cozinha internacional II

Planejamento de Eventos 
/ Gastronomia 

Contemporânea e de 
criação

Confeitaria e Panificação

Princípios de Adm., 
Marketing e Gestão de 
Pessoas /Gastronomia 

Funcional/Vegana, 
Vegetariana e Sustentável

Projeto Integrador III

MODALIDADE MODALIDADE MODALIDADE MODALIDADE MODALIDADE

Híbrido EAD Híbrido EAD Orientação

Profª Isabela Pinheiro Profª Suellen Freitas Profº Spindola Profª Suellen Freitas Profª Sandra

Laboratório Plataforma EAD Laboratório Plataforma EAD Orientação

Unidade:
CURSO: 

Semestre:

Turma AULAS 2ª Feira 3ª Feira 4ª Feira 5ª Feira 6ª Feira

1ª AULA
Adm. e estudo de bebidas 

/ Ética e cidadania

Desenvolvimento de 
carreira e 

empreendedorismo / 
Tendências e Inovações 

em gastronomia e 
eventos

Enogastronomia
Processo Criativo em 
Cozinha e Bebidas e 

harmonizações
Projeto Integrador  IV

MODALIDADE MODALIDADE MODALIDADE MODALIDADE MODALIDADE

EAD EAD EAD Híbrido Orientação

Profª Suellen Freitas Profª Suellen Freitas Profª Suellen Freitas Profº Spindola Profª Sandra

2ª - AULA
Adm. e estudo de bebidas 

/ Ética e cidadania

Desenvolvimento de 
carreira e 

empreendedorismo / 
Tendências e Inovações 

em gastronomia e 
eventos

Enogastronomia
Processo Criativo em 
Cozinha e Bebidas e 

harmonizações
Projeto Integrador  IV

MODALIDADE MODALIDADE MODALIDADE MODALIDADE MODALIDADE

EAD EAD EAD Híbrido Orientação

Profª Suellen Freitas Profª Suellen Freitas Profª Suellen Freitas Profº Spindola Profª Sandra

INTERVALO INTERVALO INTERVALO INTERVALO INTERVALO INTERVALO

3ª - AULA
Adm. e estudo de bebidas 

/ Ética e cidadania

Desenvolvimento de 
carreira e 

empreendedorismo / 
Tendências e Inovações 

em gastronomia e 
eventos

Enogastronomia
Processo Criativo em 
Cozinha e Bebidas e 

harmonizações
Projeto Integrador  IV

MODALIDADE MODALIDADE MODALIDADE MODALIDADE MODALIDADE

EAD EAD EAD Híbrido Orientação

Profª Suellen Freitas Profª Suellen Freitas Profª Suellen Freitas Profº Spindola Profª Sandra

Plataforma EAD Plataforma EAD Plataforma EAD Sala de aula Orientação

G
a
s
t
r
o
n
o
m
i
a
 

LOCAL

LOCAL

FACULDADE DE EDUCAÇÃO PAULISTANA - FAEP
Gastronomia
4º semestre 

G
a
s
t
r
o
n
o
m
i
a
 


